WOCHENKARTE

Alle Speisen auch [ D' Auch auf Instagram
ausser Haus @gasthaus.kronprinz
FiscH FLEISCH
N
SUPPEN Minchener Bierkutscher Schnitzel
. A eflllt mit Bergschinken, siilem Senf und SCHMANKERL-KUCHE
Fischsuppe ,,Marseillaise” n,fsla, 15,00 . . g. ’ .
PP LW Knuspriger Backfisch (Kabeljau) frischem Kren, Bratkartoffel und Bierjus m.a 18,90
L . . . mit Erdapfel-Vogerlsalat, Estragonmajonaise
Kurbiscrémesuppe mit steirischem Kerndl 7,30 .
und knusprigem Bacon 21,90 . . ik lasch
fog Geschmorte Rinderroulade vom deutschen Wiener Fiaker Gulasc
” Jungbullen in viel kraftiger Sauce, mit Rotkohl mit Spiegelei, Gewurzgurkerl und 19,80
/ \ und sahnigem Kartoffel-Selleriepiiree 21,90 Serviettenknédel mge
EMPFEHLUNG
Escargots de Bourgogne m KRONPRINZ KLASSIKER Gekochter Karntner Tafelspitz 21,90
6 Weinbergschnecken in Krduter-Knoblauch- mit Semmelkren, Rostkartoffeln
Butter 14,00 ) ) . . und Schnittlauchsauce mg
Spare Ribs vom Brandenburger Jungschwein, butterweich mit Cole Slaw fe,sum 25,50
Kleiner Weinbegleiter Wiener Kalbschnitzel, | Erdapfelsalat und Rahm-Gurkensalat
\ Oliven, Parmesan, Pumpernickel 9,30 / lener Ralbschnitzel, lauwarmer Erdaprelsalat und Rahm-Gurkensalat gesn.fa.su,m 25,90 Butterweicher Sauerbraten in 20,90
Steak Tatar vom Black Angus Beef (roh), Pommes frites und Romana-Salat, Worcester, Ketchup su,sn 25,50 kraftlger Sauce, mljc Kartoffelgratin
und eingel. Balsamico-Zwetschgen m,
SALATE UND VORSPEISEN Frisch gehobelter Triiffel, hausgemachte Tagliolini, cremige Parmesansauce m,g 18,10
Caeser’s Salad m,sn,fa 12,40 KRONPRINZ SPEZIAL TATAR vom Black Angus, frischer Triffel, Pinienkerne, Triiffelmajonaise, Schittelbrot 28,40
Rucola-Kirschtomaten-Salat sn,fa 8,00 \ /
GRILLKARTE
Caeser’s Salad/Pute vom Grill 15,30 Kronprinz-Teller/200g Black Angus Rumpsteak Arg., Gambas, Salat, Aioli, Baguette snwges 27,90 FLAMMKUCHEN DER WOCHE
Caeser’s Salad/Gambas vom Grill 17,00 . o .
, . Rumpsteak, Black Angus, Argentinien 180g 21,50 Mit frisch gehobeltem Sommertriffel, gm
Caeser’s Salad/Roastbeef vom Grill 18,00
Steak & Pommes vom arg. Rumpsteak mit Sauce Béarnaise m. 26,50 Triffelcréme, Champignons und Kése 16,90
Karamelisierte Frischkaseballchen sum 12,90 TRUFFEL BURGER /200g Angus Beef, frischer Sommertriffel, Salat, Tomate, Triffelmajo, Pommes 18,90
mit jungem Babyspinat und Roter Beete VEGETARISCH
Carpaccio vom Tiroler Hirschschinkensugf 13,90 | knédel
Tiroler Spinat-Semmelknodel me,
Rucola, Parmesanflocken und Radieschenkresse BEILAGEN . P . . ¢
Uberbacken mit Bergkase, in
T . . H 14,
In Chiliol gebratene Gambas snfse 14,50 Aioli mit WeiSbrot ge 3,80 Rahm-Gurkensalat m 4,50 fruchtigem Kirschtomatenragout 9
knackiger Romana-Mangosalat, Avocadocréme Mediterranes Grillgemuse 4,50 Tomatensalat 5,00
Bratkartoffel 4,50 Sauce Béarnaise me 4,00 b p
Krautsalat 4,50 Cognac-Pfeffersauce m, 4,00 ESSERT UND FATISSERIE
VEGAN
. . Schokoladensoufflé, Beerensauce, Vanilleeis 8,70
Wiegner Schnitzel 18,90
vegane Alternative zum Original aus . Marillenknodel im Bréselmantel, Beerensauce
L . Ofenkartoffel mit Sour Creme m 5,50 Krauterbutter m 2,00 730
Erbsenprotein mit gem. Salatschissel, . )
. ) SuRkartoffel Pommes, Sour Creme 5,50 Preiselbeeren 2,00 Tonkabohnen-Créme Brulée mit buntem 750
vegane Krauterremoulade, Zitrone ’

Portion Kartoffelsalat 4,50 \_ ) Beerenmix




