Alle Speisen auch
ausser Haus

SUPPEN
Fischsuppe ,Marseillaise® n,fslaw

Kurbiscrémesuppe, Kernol, Kiirbiscrunch m

14,50

6,80

-

EMPFEHLUNG

Escargots de Bourgogne m
Butter 13,50

Kleiner Weinbegleiter

K Oliven, Parmesan, Pumpernickel 7,80

6 Weinbergschnecken in Krauter-Knoblauch-

%

SALATE UND VORSPEISEN

Caeser’s Salad m,sn,fa 11,90
Rucola-Kirschtomaten-Salat sn,fa 7,50
Caeser’s Salad/Pute vom Grill 14,80
Caeser’s Salad/Gambas vom Grill 16,50
Caeser’s Salad/Roastbeef vom Grill 17,50
Saures Knddelcarpaccio sunm 10,80
mit gebratenen Schwammerl und steir. Kernél
Rosa gebratene Entenbrust msu 13,50
auf gem. Blattsalaten, Granatapfel-Vinaigrette
Tatar vom norwegischen Fjordlachs s, 13,90
Friséesalat, Avocadocréme, Soja-Chili-Sud
' N
BAR
NEU  Tegernseer Hofbrau Hell NEU
Aperol Spritz 7,00

Prosseco, Aperol, Soda, Zitrone

N

WOCHENKARTE

FiscH

Kross gebratener Zander
auf Erdapfel-Sauerkrautstampf mit Speck,
Blutwurst und Rieslingrahm

f,se

FLEISCH

Cordon bleu in der Semmelkruste m,ge
gefillt mit Beinschinken und Gouda,
mit Erdapfel-Radieserlsalat

23,90 Geschmorte Wirsing-Krautwickel (Kalb) am

mit Karotten-Kartoffelstampf und

kraftiger Speck-Zwiebelsauce

Auch auf Instagram
@gasthaus.kronprinz

®

DAs BESTE VON DER FREILANDGANS

.
>

KRONPRINZ KLASSIKER

Spare Ribs vom Brandenburger Jungschwein, butterweich mit Cole Slaw f.e,su,m

Wiener Kalbschnitzel, lauwarmer Erdépfelsalat und Gurkensalat g.e,sn,fa,su

Steak Tatar vom Black Angus Beef, Pommes frites und Romana-Salat, Worcester, Ketchup su,sn

Frisch gehobelter Triiffel, hausgemachte Tagliolini, cremige Parmesansauce m,g

16,90
Knusprige Brust oder Keule
mit Rotkohl / Griinkohl, 31,50
16,50 Kartoffelkl63en und Sauce
/ mit Esskastanien verfeinert ga
Gebratene Ganseleber
in Barolosauce mit geschmorten 19,80

Zwiebeln und sahnigem
Erdapfelplireem,a

22,50

22,90

22,90

17,60

\_
-

GRILLKARTE

Kronprinz-Teller/200g Black Angus Rumpsteak Arg., Gambas, Salat, Aioli, Baguette snwges

Rumpsteak, Black Angus, Argentinien 180g

Steak & Pommes vom arg. Rumpsteak mit Sauce Béarnaise m.e

Aioli mit Weil3brot ge
Mediterranes Grillgemuse
Bratkartoffel

Ofenkartoffel mit Sour Creme m

SuRkartoffel Pommes/Sour Creme

2,80
3,50
3,50

4,50
4,50

BEILAGEN

Gurkensalat
Tomatensalat
Sauce Béarnaise me

Cognac-Pfeffersauce m,

24,90

18,50

23,50

3,50
4,00
3,00
3,00

Krauterbutter m

Preiselbeeren

2,00
2,00

AN

FLAMMKUCHEN DER WOCHE

Mit frisch gehobeltem Wintertriffel, gm

Wiesenchampignons und Kase 17,90
VEGETARISCH

Asiatisches SuSkartoffelgulasch gm.e

in Kokos-Currysauce, mit gebratenem

Broccoli und frischer Chili 14,90

DESSERT UND PATISSERIE

Schokoladensouffié, Beerensauce, Vanilleeis 8,20

Cornflakes Milch-Panna Cotta, Pistazienpesto 7.50

Uberbackene Topfenpalatschinken mit 7,80

) Mangosalat und Erdbeer-Sahne-Eis




