WOCHENKARTE

Alle Speisen auch Alle Speisen auch
ausser Haus ausser Haus
FiscH FLEISCH
N
SUPPEN Tiroler Alpenschnitzel,
. N Uberbacken mit Steinchampignons und SOMMER
Fischsuppe ,,Marseillaise 14,50 . . .. . .. .
PP Lachs-Tataki vom norw. Fjordlachs Bergkase, Kartoffelgnocchis und Kréuterjus 16,90
. ] . . . mit Soba-Nudeln und Avocadocréme
Spitzkohlcréme mit Parmesan-Schinkenchips 6,80 S
Wasabi-Majonaise 22.90 . . k f |
’ Geschmorte Wirsing-Krautwickel (Kalb) Tokyo Beef Bow
mit Erdapfel-Selleriepiree, Specksauce Rinderfilet, Shitake, Chili, Miso,
4 N und gebratenen Karottenstifterl 15,50 Basmatireis, Wasabicremé 23,50

WEINEMPFEHLUNG
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Lugarotti KRONPRINZ KLASSIKER Kalbshack-lngwer Saté-SpieBe
- Brezza Bianco auf lauwarmen Glasnudelsalat
-Brezza Rosé mit knackigem Gemuse 18,90
0.7 Itr 24.50 Spare Ribs vom Brandenburger Jungschwein, butterweich mit Cole Slaw 22,50
Kleiner Weinbegleiter . . .
K Oliven, Parmesan, Pumpernickel 7,80 / Wiener Kalbschnitzel, lauwarmer Erdapfelsalat und Gurkensalat 22,90 Franzésische Schnecken 13,50
Steak Tatar vom Black Angus Beef, Pommes frites und Romana-Salat, Worcester, Ketchup 22,90 in Kréuter-Knoblauch-Butter

mit frischem Baguette

SALATE UND VORSPEISEN

Frisch gehobelter Triffel, hausgemachte Tagliolini, cremige Parmesansauce 17,60
Caeser’s Salad 10,90 \ /
Rucola-Kirschtomaten-Salat 7,50 / \
GRILLKARTE
Caeser’s Salad/Pute vomn Grill 13,80 Kronprinz-Teller/200g Black Angus Rumpsteak Arg., Gambas, Salat, Aioli, Baguette 24,90 FLAMMKUCHEN DER WOCHE
Caeser’s Salad/Gambas vom Grill 15,50 . . .
, . Rumpsteak, Black Angus, Argentinien 180g 18,50 Mit gebratenen Hendlstreifen,
Caeser’s Salad/Roastbeef vom Grill 16,50
Steak & Pommes vom arg. Rumpsteak mit Sauce Béarnaise 23,50 Tomatenmarmelade, jungem Spinat,
. Black Angus Rinderfilet Arg. 200g mit frischem Triffel, Rotweinglacé, Blattspinat, Kartoffelgratin 31,90 Kirschtomaten und Kase 13.80
Rote Beete Carpaccio 9,80 8 g g & P 8 ’
Babyspinat, Walnisse, Feta, Orangenvinaigrette VEGETARISCH
Saftige Teriyaki Kalbsrippe 13,80 )
o . . . BEILAGEN Hausgemachte Tandoori Falafel
mit japanischem Rettichsalat, Misosauce ]
mit Blumenkohl-Curry-Salat
Gegrillter Pulpo mit Minz-Chimichurri 13,80 Kartoffelgratin 4.50 Gurkensalat 3,50 und fruchtiger Tomatensalsa 14,90
auf gebratenem Rémersalatherz, Chili Aioli mit WeilRbrot 2,80 Tomatensalat 4,00
Mediterranes Grillgemise 3,50 Sauce Béarnaise 3,00 b p
- N Bratkartoffel 3,50 Cognac-Pfeffersauce 3,00 ESSERT UND FATISSERIE
BAR
Schokoladensouffié, Beerensauce, Vanilleeis 8,20
Charles 7,00
Prosecco, Campari, Hollunder, Soda, Zitrone . . Cornflakes Milch-Panna Cotta, Pistazienpesto 8
P Ofenkartoffel mit Sour Creme 4,50 Krauterbutter 2,00 P 750
Aperol Spritz 7,00 StiBkartoffel Pommes/Sour Creme 450 Preiselbeeren 2,00 Créme Caramel, mar. Erdbeeren, Schlagsahne 7,50
Prosseco, Aperol, Soda, Zitrone
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